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LEVREK SIS

4 levrek filetosu (her biri kusbasi pargalara bélinmas)
4 kliclk domates

2 yesil dolmalik biber (iri kareler halinde kesilmig)

4 defne yapragi

1 limon (4 parcaya bélinmas)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1/4 su bardag rafine yag

1/2 su bardag limon sosu

Once 1zgaranizi kizdinniz.

Balik, domates, yesil dolmalik biber, defne yapragdi ve limonlari 4 sise, esit dl¢llerde, birbiri ardina diziniz.
Sislerin Ustlne tuz ve biberi serpiniz.

Kizdirdiginiz 1zgarada siglerin her iki tarafini 4-5 dakika, arasira yaglayarak 1zgara ediniz. Sigleri isitilmig bir
servis tabagina yerlestirip, yaninda limon sosu ile servis ediniz.
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