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LEVREK SINITZEL

Hasan Kizilates

1 Adet Levrek Fileto

1 Adet Yumurta

1 Kahve Fincani Galeta Unu

1/2 Gay Kasig Tuz

1/2 Cay Kasig1 Karabiber

Aldig1 kadar Siviyag (kizartmak igin)

Levrek filetonun iki ylzine de tuz ve karabiber serpelim. Yumurtayi iyice ¢irpalim. Levrek filetoyu énce ¢irpiimig
yumurtaya, ardindan da galeta ununa bulayalim. Kizgin yagda her iki ylzinu de tger dakika pisirelim.
Kizartilmig patates ve salata ile servis yapabiliriz.
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