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LEVREK SASLIK

2 adet levrek

4 adet yesil biber

3 adet domates

12 adet defne yapragi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 adet limonun suyu

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi tuz

Levreklerin kafalarini kesip, kilgiklarini gikarin. Levregi kugbagi dograyip yikayin. Zeytinyagi, limon suyu,
karabiber ve tuzu cirpin. Levrekleri bu sosta 20 dakika bekletin. Domates ve yesil biberi kiip seklinde dograyin.
Defne yapraklarini yikayin. Cop sise balik, domates, defne yapradi ve biberi sirayla gegirin. Biitin malzemeyi
ayni sekilde sislere dizin. Sisleri, kdmir 1zgarasinda gevirerek kizartin. Sicak servis yapin.
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