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LEVREK SARMASI

1 kisilik

200 gram fileto levrek
2 adet sosis

5 adet mantar

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 adet domates

1 adet sivri biber

2 ¢orba kagsigi krema
2 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak kabuklarini soydugunuz 1 adet domatesi ve 1 adet biberi iri iri dograyin. Mantarlari ikiye kesin.
Tenceye 1 ¢orba kagiJi tereyagdini alin. Kizdirdiktan sonra mantara ilave edin. Daha sonra dilimlediginiz sosisleri
ekleyerek sote edin. Sebzeler pistikten sonra tuzu, karabiberi ve ince ince kestiginiz maydanozu ilave edin. 2-3
dakika pisirdikten sonra 2 ¢orba kasigi kremayi da ekleyerek, atesten alin. Fileto halindeki levregi diz bir
zemine serin. Hazirladiginiz malzemeleri levregin igine yerlestirin. Levregi sararak kiremit kabin igine koyun.
Uzerine 2 ¢orba kasigi rendelenmis kasari serpin. Domates ve sivri biber dilimlerini koyun. Orta i1sili firinda 15
dakika pisirip, servis yapin.
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