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LEVREK SARMA

https://www.elele.com.tr

2 levrek baligi

4 pazi yapragi

3 dilim somon fime

2 dilim burger peyniri

1 kdzlenmig kirmizibiber
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz

4 adet ahsap cubuk
Kirmizi pul biber
Kremasi igin:

100 gr krem peynir

100 ml krema

Yarim ¢ay bardagi sut
Yarim limonun suyu

Levrekleri boylamasina ortadan ikiye kesip kilgiklarini ¢ikarin. Burger peynirleri, pazi yapraklari ve somon
dilimlerini dograyip harmanlayin. Kirmizi pul biber ilave edin. Baliklarin iglerini zeytinyagi ile yaglayip tuz serpin.
Baliklarin i¢ine hazirladiginiz karigimdan paylastirip kuyrugundan baslayarak irice sarin. Ahsap ¢ubuklarla
tutturup, zeytinyagdini 1sitiginiz tavada tzeri kapali olarak pisirin. Kremasi i¢in sit, krem peynir, limon suyu ve
kremay! sos tenceresinde birkag dakika pigirin. Baliklari ocaktan almadan iki dakika 6nce sosunu ilave edip
ocagin altini kapatin. Servis tabagina alip, kirmizi pul biber serperek servis yapin.
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