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LEVREK SARMASI

Malzeme ( 4 Kisilik):

1 ad. BuyUk Levrek,

100 gr. Mantar,

100 gr. Balik suyu,

50 gr. Havug (rende),

50 gr. Sogan (ince ¢ekilmisg),
50 gr. Kasar peynir (rendelenmis),
50 gr. Margarin,

Tuz,

defne yapragi

besemal sos.

Tarif:

Levrek glzelce temizlenip, fleto ¢ikarilir. Dérde béluntp, yaprak seklinde agilir. Bir tavada margarin eritilip,
sogan, mantar, havug, yesil biber sotelenip, tuzu, karabiberi atilir. Hazirlanan i¢ malzeme, yaprak seklinde
acllmis baliga sarilir. Uzerine besemal sos ve kasar peyniri dokullp, firinda pisirilir. Sicak olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:1117 « adi:Levrek Sarmasi « gonderen:Hig¢ Kimse « indirme tarihi:26.04.2024 - 18:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/levrek-sarmasi-vt1042
http://www.tcpdf.org

