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LEVREK PILAKIS]

Bol sogan dogramali. Birkag bas sarimsagi da diglere ayirip glizelce kiymalidir.

Maydanoz ve kereviz kdklerini kaziyip temizledikten sonra, dogramalidir.

Havuclar da, halka halka keserek, cimlesini bir tavada zeytinyaginda biraz pembelesinciye dek kavurduktan
sonra, bu harcin hemen yari miktarini bir tepsiye almali ve ince tertip hazirlanmig balik pargalarini da tizerine
dizmeli ve geri kalan harci tepside minasip bos yerlere koymalidir. Tercih ettiginiz baharati, tuz ve biberini
serpmeli ve ballk pargalarinin Ustiine de kesilmig limon halkalarini dizmelidir. Biraz su dahi ilave ederek mutedil

ateste kivami gelinceye kadar dikkatle pisirmelidir.
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