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LEVREK PILAKISI

Birka¢ sogani yuvarlak yuvarlak dograyiniz. iki biylik havug, 4 biiylik maydanoz ve 1 kerevizin kéklerini kaziyip
temizleyiniz. Bir bas sarmisagi ayiklayip gayet ince kiyiniz. Hepsini bir tencereye koyunuz, zeytinyadi ile kuvvetli
ateste azicik sararincaya kadar geviriniz. Biraz su ilave edip birkag dakika cevirdikten sonra atesten aliniz,
yarisindan fazlasini tepsiye déseyiniz. Temizlenmis ve uzun uzun kesilmis baliklari Gzerine diziniz. Geri kalan
harci da aralarina ve Uzerlerine serpistiriniz. Tuz, biber ve baharlayip, 1 limonu ince ve yuvarlak kesip baliklarin
Ustline koyunuz. Sonra yagdi alinmig, sizilmUs etsuyu ilave ederek orta atese sUriniz. Pisince lzerine ince
kiyllmig maydanoz serpiniz.
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