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LEVREK PILAKI

THY Skylife

2 adet levrek

2 maydanoz

1 adet limon

2 cay bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay kasigi tuz

Baliklarin filetosunu gikarin. Tuzlayip bekletin. Daha sonra sogani yarim parmak kalinliginda halkalar hélinde
dograyin ve yarisini baligin altina dizin. Uzerine kalan sogan dilimlerini yerlestirin. Zeytinyagdi ve tereyagini
ekleyip kisik ateste 25-30 dakika pisirin. Pisirmenin son 10 dakikasinda dilimlenmis limonu ilave edin. Pistikten
sonra, ince kiyllmis maydanoz serperek sicak veya soduk olarak servis edin.
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