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LEVREK

Bolgesi: Ege, Akdeniz, Karadeniz

Tdrleri: Bayagi Levrek, Benekli Levrek

Ozellikleri: Iri pullu, viicudu ig biciminde, yandan hafif basik, yanlari beyaz, alt bolimi gimusi, ali ylzgeci
sarimsi

Buyukluk: 20 - 60 cm

Yemek Onerisi: Her mevsim Izgara, bugulama, kagit kebap, firinda, tuzda.

Beyaz etli, pullu bir balik olan levregin bazen boyu 1 metreye, agirligi 15 kiloya yaklagir. Derin yerlerde yasar. Eti
yagsiz ve lezzetlidir. Iri kilgikh ve bol etlidir. Ylzgecleri dikenli pullari pttarl(, dés ylzgegleri, gédus ylzgeclerine
gobre diktir. Tath su baliklarindan "Sazan" bir levrek tlridir. Kaim kemikli oldugundan bol etlidir. Kis ve ilkbahar
aylarinda yaglanir ve lezzetlenir. Her pisirme yéntemiyle yapilabilir. Yaz aylarinda zayiftir.
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