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LEVREK

12 degisik tirden meydana gelen bu familya ilik ve tropik sularin si§ kesimlerinde yasar. Vicutlari ig bigiminde
ve yandan hafif basiktir. Pullari oldukga iri olan levreklerin yanlari genelde beyaz, alt bolimleri giimasgi, alt
ylzgegi ise sarimsidir. En irileri 1 metreyi gecebilir. Ulkemiz denizlerinde 20 ila 60 cm arasinda olurlar. Bayag
levrek ve benekli levrek olmak Gzere iki tipi mevcuttur. Sirtlarindaki ¢ok sayida benek ile ayrilirlar. Benekli levrek
Gliney Ege ve Akdeniz[?de, bayagi levrek ise biitlin denizlerimizde gorilir. Yil boyunca yenen levregin cok
lezzetli eti vardir. En glizel mevsimi kig aylari ve ilkbaharin basidir. Her tirl yemegi yapilan levregin

bugulamasi, firnda kagit kebabi ve mayonezlisi nefis olur. Levrek 6zellikle mayonezli balik yemeklerine ¢ok
glzel gider.
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