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LEVREK PANE

https://www.sozcu.com.tr

1 adet levrek fileto

1 paket labne

Yarim paket krema
Zeytinyag!

Portakal

Ceviz

Taze déviimus yenibahar
Yesil sodan

Dereotu

Bir tavaya kilgiklarindan ayirdigimiz fileto halindeki levreklerimizi yatiriyoruz. Uzerine bol zeytinyag ile her iki
tarafini da pisiriyoruz. Ocagin altini kisip cok az da su ekleyip tavanin kapagini kapatiyoruz. 10 dakika sonra
Once derilerinden ayirarak tim baligimizi didip Gzerine tuz-karabiber ekip bir kenara park ediyoruz.

Yarim paket krema, bir paket labne, bir portakalin rendesi ve bir parmak kadar suyu, dévilmas ceviz ve taze
yenibahar, karabiber, tuz hepsini karistiriyoruz.

Yukarida hazirladigimiz sos ve didilmig baliklarimizi karistirip Uzerini kapatacak kadar eritilmis tereyagdi ekleyip
bir glin buzdolabinda bekletiyoruz. Servis ederken dereotu ve yesil sogan ekleyebilirsiniz.
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