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LEVREK HASLAMASI

Taze bir levredi kaziyip i¢ini bosaltiniz, solungaclarini ¢ikariniz. Bir kag su yikayiniz, pistigi zaman tutmak igin
basindan bir ip baglayip kaynamakta olan tuzlu suya atiniz. Fakat suyun balid 6rtmis olmasina dikkat ediniz.
Su yeniden kaynamadan 20 dakika birakiniz. Yemek zamani dagilmamasi i¢in bagindaki ipten tutup cikariniz,
slizip uzun tabagda yatirip, salgalikta hazirlanmis Sos Blans ile servis yapiniz.

Not: Baligi haglayiniz, siiziiniiz, soguduktan sonra etlerini ayirip tabagda aliniz. Uzerine Sos Mayonez sivayiniz.
Levrek yemeklerinin en glizeli, en lezzetlisi budur.
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