B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LEVREK HASLAMA (DUDUKLU)

1 adet levrek

2 adet limon

2 dal rezene

1 adet defne yapragi
1/5 demet maydanoz
2 cay kasi§i tuz

1.5 élgek su

Limonlari halka seklinde kesin.

Rezeneyi 4 cm. uzunlugunda dograyin.

Maydanozu dal dal ayiklayin.

Makinenizin i¢ haznesine levregi yerlegtirin.

Yanina rezene, defne yapragi ve maydanozu koyun.

Son olarak tuz ve suyunu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlegtirin.

Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Pilav butonuna basin. (Gdsterge otomatik olarak levrek haglamanin pisme siresini 12 dakikaya ayarlayacaktir.)
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