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LEVREK GRATEN

2 orta boy levrek

3-4 sap taze sogan

3-4 sap maydanoz

1/2 su bardagi su

1 cay bardagi kadar rendelenmis kasar peyniri
1/2 gay bardagi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

icleri temizlenmis ve yikanmig baliklarin i¢ taraflarini tuz, karabiber ve zeytinyagiyla sivayin. Baliklarin igini ince
kiyllmig taze sogan ve maydanozun bir kismiyla doldurunuz.

Bir gliveg kabi veya firin kabini yaglayip baliklari yerlestirin.

Uzerlerine kalan ince kiyllmig taze sogan ve maydanozu serpigtiriniz.

Tuz ve karabiberi ilave ettikten sonra yarim ¢ay bardagdi su koyun. 180 derece firinda 15 dakika pigirin.
Kurumamasi i¢in baligin Gstind yagh kagit veya folyo ile kapatin.

Son asamada yagl kagidi alip, rendelediginiz peyniri serpin. 2-3 dakika 1zgara ayarinda tutup baligin st
kizarip peynir eriyince firndan alip servis yapabilirsiniz.
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