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LEVREK FLORANTINA

300 gr levrek fileto

3 yemek kasi§i tereyagi
1 fincan cicek yag

3 yemek kasigi un

3 su bardagi st

1 adet sogan

250 gr ispanak

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Ispanaklari yikayip hafif haslayin, soganlari ince dograyin, dibi diiz tencere igerisine gicek yadi koyup soganlari,
Ispanaklari kavurun ve tatlandiricilari ilave edip bir tepsi igerisine i1spanaklari dizip, Uzerine baliklari yerlestirin.
ir tava icerisine tereyagi ilave edip eritin, unu ilave ederek tel ile karigtirin, stitl ilave edip kivamlaginca yumurta
kirip tekrar karigtinip hazirlanan baliklarin Gzerine akitarak 180 derece isitiimis firinda pisirip sicak servis yapin.
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