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LEVREK DIEPUAZ

Eyip Seving

4 adet levrek filetosu

8 adet mantar

1,5 tath kasigi tereyag

Tuz, taze ¢ekilmig karabiber
1 cay bardadi elma sirkesi
2/3 su bardagi balik suyu

1 tath kasidi un

1 yumurta sarisi

4 yemek kagigi krema

Mantarlari 4[2le béliin. kiiciik bir tencereyi yarim yemek kasigi tereyagi ile yaglayin. icerisine baliklari, baliklarin
tizerine mantari, tuz, karabiber, elma sirkesi ve balik suyunu koyun. Kapagini kapatip agir ateste 7-8 dakika agir
ateste kaynatarak pisirin. Baliklari sizerek bir giveg kabina aktarin. Igindeki mantari da tzerine yerlegtirin. Un
ile tereyagini kavurup kalan balik suyuna ilave edin. 2-3 dakika karigtirarak kaynattiktan sonra krema ve
yumurta sarisini da ekleyip yedirin ve atesten alin. Baligin Gzerinde sosu gezdirip 6nceden isitiimig 200 derece
finrnda birkag¢ dakika Uzeri pembelesene kadar pisirip ¢ikarin. Hemen servis edin.
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