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LEVREK FILETO IZGARA

Malzeme:

250 gr fileto levrek

1 cay kasigi Tuz

1/2 cay kasig Karabiber

1 tath kasidi limon suyu

1 tath kasidi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 dal biberiye

1 adet orta boy domates

3 yaprak feslegen

1 ¢corba kasigi nar eksisi

Levrek filetoyu zeytinyad, tuz, karabiber ve biberiye ile marine edin. Firinin 1zgara bdliminde pigirin. Domatesin
kabugunu soyun. Dérde bollp ¢ekirdeklerini temizledikten sonra kiip seklinde dograyin. Feslegenleri kiyin. Nar
eksisi, taze biberiye, zeytinyad, tuz ve karabiberle domatesleri tatlandirin. Hazirladiginiz garnittirii servis
tabagina yayin. Uzerine 1zgarada pisirdiginiz baliklari yerlegtirin. Sicak servis yapin.
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