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LEVREK DOLMASI

2 adet levrek

2 adet domates

2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

1 cay bardagi zeytinyad
Yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz

Soyulmus domates kiip seklinde dogranir. Uzerine ince kiyilmig sogan, biber, tuz, zeytinyadi ve limon suyu
konur, harmanlanir. Temizlenmig levreklerin igine bu karisim paylastirilir. Bir firin kabina konur. Kalan i¢
kenarlarina yerlestirilir. Firin kabinin agzi folyoyla kapatilir. Sicak 200 derece firinda 35-40 dakika pisirilir.
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