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LEVREK BALIK CORBASI

1 adet levrek

2 adet kirmizi biber

1 cay bardagi nohut

3 sap yesil sogan
Yarim demet maydanoz
3 dal defne yapragi

Baligi ayiklayip yikayalim ve tencereye alalim, Uizerine sirasi ile tane karabiberi, defneyapragini, ince dogranmig
sarimsagi ve biraz su ilave edelim, pismeye birakalim. Pisen balidi bir tabaga alalim, didikleyelim. Bir tencereye
siviyad alalim, Gzerine nohut, didiklenmis balidi dogranmis kézlenmis biberi ilave edelim. Baligi hagladigimiz
suyu da ilave edelim tuzunu ayarlayip kaynamaya birakalim. Kaynamaya baslat baslamaz, ince kiydigimiz
maydanoz ve yesil sogani tencereye ilave edelim 10 dakika sonra ocaktan alalim.
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