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LEVREK CORBASI

1 adet orta boy levrek baligi
6 su bardagi su

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 adet kuru sogan

1 adet blylk boy havug

1/2 demet maydanoz

1 adet defneyapragi

1 adet kereviz sapi

1/2 cay kasig zerdecal

1/2 cay kasigi kisnis tohumu
1 dis sarimsak

1 cay kasigi tane karabiber
1 cay kasigi tuz

1/2 adet limon suyu
Terbiyesi igin:

1 adet limon suyu

1 adet yumurta sarisi

Levrek baligini ayiklayip, temizleyin.

Baligi tencereye aktarin. Soguk suyu ekleyin.

Kereviz sapi, kabugunu soydugunuz havug ve sogani gelisi glizel dograyin.

Dogranmis sebzeleri, maydanoz, tane karabiber, sarimsak, defne yapragdi, limon suyu, zerdecal, kignis tohumu
ve tuz ile birlikte tencereye aktarin. Son olarak zeytinyagini ekleyin.

Kisacasi lezzetli bir balik suyu elde etmek Uizere; baligi tim pargalari, kbk sebzeler ve aromatik bitkiler ile 6zin
birakana kadar orta ateste kaynatin.

Haglanan baliin etini bir servis tabagina ¢ikartin ve kiiglk parcalar halinde ditin. Lezzetini alan balik suyunu bir
slizgegten gegirin ve plrizsiz bir hal elde edin.

Gorbaya rengini verecek olan kigik sebze parcalarinin siizgecgten gecip, corbaya karismasina aldirmayin. Onlar
olmasini istedigimiz lezzet sirlari.

Balik suyunu tencereye alin. Terbiyesi igin; yumurta sarisi ve limon suyunu hizlica kanstirin. Sicak durumda olan
balik suyu ile azar azar karistirip, ihstirarak ¢orba tenceresine aktarin.

Terbiyesi ile birlikte 10 dakika daha kisik ateste kaynattiginiz corbayi, daha fazla bekletmeden sicak olarak
servis edin. Sevdiklerinizle paylasin. Zeytinyagdi, limon suyu ve karabiberi karistirip gorbanin tGizerine gezdirerek
doékin ve sicak olarak servis yapin.
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