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LEVREK CORBASI

1 adet orta boy temizlenmis levrek

6 su bardagi balik suyu+4 bardak su (200 ml. Lik)
1 blyUk kuru sodan (yarisi haglamada yarisi corbada)
2 dis sarimsak

1 kii¢ilk havug

1 kii¢ik kereviz

1 klicUk patates

Tuz

Karabiber

4 yemek kasigi zeytinyagi

1-2 limon suyu

Terbiyesi igin:

2 ¢ay bardagi st veya 200 ml krema

2 yumurta sarisi

1 silme gorba kagigi un

Uzerine:

Kiyllmis maydanoz

Balik ¢orbasi tarifi igin dnce levregi ya da kullanacaginiz balidin i¢ini ve pullar temizleyin. Baligi bir soganla
birlikte haslayin ve suyunu kullanmak icin ayirin, sakin dékmeyin.

Hasladiktan sonra balidin kilgigini temizleyin, derisini ayirin ve tavuk gibi kiigtik kiiglk parcalayin.

Corbanin pisecegi tencerede zeytinyadin da yarim sogan ve sarimsag ince ince dograyin ve kavurun. 6 bardak
balik suyu ve 4 bardak su ekleyin. Kaynayan suya ki¢Uk kipler halinde dogranmis kereviz, havug ve patatesi
ilave edin. Tuz, karabiber, limon suyunu da ekleyerek karistirin ve haglamaya birakin. Haslanirken baliklari da
ilave edin.

Sebzeler pisince ocagin altini kapatin. Terbiyesini de hazirlayarak ¢orbaya ilave edin, maydanozla
sUsleyebilirsiniz.
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