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LEVREK CORBASI

1 adet 400-600 gr. levrek

1 yemek kasigi tepeleme un
1 adet havug

1 adet sivri biber

Birka¢ dal maydanoz
Birkac dal dereotu

2 adet defne yapragi

Pul biber

Karabiber

Tuz

Bir tencereye kiip kiip dogranmig havug, defne yaprag), tuz, ince dogranmis sivri biberi alin Uzerine 5-6 bardak
su koyarak, havuclar yumusayincaya kadar pisirin. Kaynadiktan sonra defne yapragdini iginden almayi ihmal
etmeyin.

Diger yandan temizlenmis ve bagi alinmig levregi az suda 8-10 dakika haglayin.

Haslanan baligi, sudan alip, kilgciklanndan ve derisinden etlerini ayirarak hazir edin.

Kiguk pargalara ayirdiginiz balik etlerini tencerede kaynayan sebzelerin igine ilave edin.

Bir bardak suda unu eritin, ¢corbaya ilave ederek kaynatmaya devam edin.

Kaynadiktan sonra, kivamini ayarlamak icin sicak su ilave edebilirsiniz.
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