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LEVREK CORBASI

1 adet orta boy levrek

1/2 cay bardag elma sirkesi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz ve nane
6 su bardagi su

1 tutam safran ve targin

1 corba kasigi bugday nisastasi
1 adet limonun suyu

Tuz, karabiber

Balig temizleyip filetosunu ¢ikarin. Safrani elma sirkesinde iki saat bekletin. Yemeklik dogranmig sogani
tereyaginda kavurun. Uzerine ince kiyllmig maydanoz ve naneyi ekleyin, biraz kavurup suyunu katin. 20 dakika
kaynattiktan sonra stiziin ve suyu yeniden ocaga koyun. Kaynamaya baglayinca iri pargalar halinde kestiginiz
baligi ve baharatlar katip 15-20 dakika pisirin. Safranh sirkeyi siizlip ekleyin. Nisasta, limon suyu ve bir ¢ay
bardagi suyu karistinin. Corbaya azar azar ve sirekli karigtirarak ilave edin.
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