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LEVREK CARPACCIO

Levrek fileto
Deniz tuzu
Zeytinyag!
Limon suyu

Levrek filetonun kilgiklari varsa ayiklayin. Kilgiksiz levrek filetoyu ince dilimlere ayirin. Balik dilimlerinin ince
olmasina dikkat edin. Levrek dilimlerini bir kaba alin ve buzdolabinda bir saat kadar bekletin. Levrek fileto
dilimleri dinlendikten sonra Usttine deniz tuzu serpistirmelisiniz. Ardindan bir adet limonun suyunu tzerine
ekleyin. Son adimda zeytinyagi kullanmaniz gerekiyor. Zeytinyagdini, baliklarin Gzerini kapatacak sekilde
uygulayin. Enfes Levrek Carpaccio servise hazir.
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