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4 tane levrek
Taze sogan
Arpacik sogan
Kuru sogan
Mantar
Domates
Reyhan
Defne
Patates
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LEVREK BUGULAMA

Levrekleri alirken "bugulamo yapacagiz" diye belirtip ona gore temizletip dogratin. Baliklari yikadiktan sonra
sirke gezdirin Gzerlerine, diger malzemeleri hazirlarken baliklar sirkeyle hem hal olsun. Mantarlar yikayip
birazcik tereyadi ile sularini salip cekene kadar soteleyin, kuru soganlari halka halka dograyip tepsinin dibine
dizin, Gzerlerine baliklari dizin, biz dizdikten sonra tuz ve karabiberde ekledik baliklara, sonra diger sebzeleri
(mantar, arpacik sogan, domates) baliklarin Gzerine ddseyin, en Uste ince dogranmig patatesleri yerlestirip
reyhanlar, defneleri serpistirin. Bitiin bunlar bittikten sonra hazirladigimiz sosu tepsinin her yerine dékelim. Biz
200 derecede yaklasik 25 dk pisirdik tabi firma gére degisir.
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