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LEVREK BUGULAMA

1 adet sogan

1 adet blyUk boy patates
2 orta boy havug

2 adet blyik domates
2 adet blyuk levrek

2 adet yumurta sarisi
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasigi yogurt
Tane karabiber

Defne yapragi
Sarimsak

Su

1 adet limon suyu
Tereyagdi

Kasar rendesi

Derin bir tencereye su, dérde bélinmus sodan, patates, domates, rende havug,tane karabiber, defne yapragi,
limon suyu, sarimsaktan olusan malzemeyi yerlestirip baliklari icine koyun. Baliklar 15 dakika kaynadiktan sonra
kepce

yardimi ile baliklari alin. Baliklari firin tepsisine yerlestirin. Suyun i¢indeki malzemeleri de baliklarin etrafina
serpistirin. Tencerede kalan suyun icine 2 adet yumurta sarisi, 2 kasik un, 2 kasik yogurdu ayri bir kapta hafifce
sulandirarak ¢irpip, tenceredeki suya yavasga ekleyin. Bu suyu baliklarin Gzerine dékin. Firina varin. Baliklarin
suyu kaynamaya bagsladiginda tavada kizdirdiginiz kirmizi toz biberli tereyagdini baliklarin Gzerine gezdirin. Kasar
peyniri serpip, firmlayin. Kasarlar kizardiginda firndan ¢ikarin.
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