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LEVREK BUGULAMA

http://www.hurriyet.com.tr

2 kilogram civari levrek

4 limon

2 domates

2-3 dal taze biberiye ya da maydanoz

3 kuru sogan

1-2 tath kasigi kadar tuz

1 tath kasigi kadar 6gutliimus karabiber
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Baliklari iyice yikayin ve dilimleyin. Daha sonra kuru soganlari halka seklinde dilimleyip, yaglanmig veya yagli
kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Baliklarinizi nlt arkali tuzlayin, soganlarin Gzerine dizin. 3 limonunuzu
dilimleyin, 1 limonun suyunu sikin. Domateslerinizi dilimleyin.

Baliklarinizin tizerine 6nce zeytinyagini gezdirin, daha sonra limon suyunu gezdirin ve karabiber serpigtirin.
Uzerlerine 6nce limon dilimlerini sonra domates dilimlerini ve en son biberiyeleri ya da maydanozlar dizin.
Onceden 200 derecede isitiimis firnda 30 dakika pisirin.
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