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LEVREK BUGULAMA

6 parca levrek fileto

2 yemek kagsidi margarin

1 yemek kagigi un

1 bardak st

6 yemek kagsidi hazir ¢ig krema

15 adet mantar

6 yemek kasidi rendelenmis kasar peyniri
1 adet limonun suyu

1 tath kasidi tuz

Unu yagda sarartin, siti ilave edin ve karistirarak pisirin. Soguduktan sonra kremay! ekleyip karistirin ve tuzunu
atin. Finn kabina yikanmig levrek pargalarini dizin. Yanlarina mantarlari yerlestirin, limon suyunu gezdirin. Pigsmig

sosu lizerine ddkun. 175 derecedeki firinda pigirin. Uzeri pembelesmeye baslayinca kasar rendesini serpin.
Kasarlar eriyince sicak sicak servis yapin.
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