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LEVREK AMANDINE (ISPANYA)

MALZEMELER

8 adet levrek fileto (kilgiksiz)
4 cay kasig karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

3 ¢orba kasiJi un

100 gr badem

1 adet limon

sivi yag

YAPILIS TARIFI

Levrek filetolari tuzlayip karabiberleyin. Oda sicakliginda 20 dakika kadar
bekletin. Once una sonra yumurtaya bulayip kizgin sivi yagda kizartin.
Ayri bir tavada dévilmis bademleri kavurun. Igine limon suyu ilave edin.
Kremayi da ekleyip kisik ateste 10 dakika pigirin. Levrekleri

tabaga koyup bu karigimi esit miktarlarda Gzerlerine dokdin.

Haslanmis patatesle birlikte sicak olarak servis yapin.
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