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NEW YORK (LEVAIN) KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g bitter ¢ikolata

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tutam Dr. Oetker Karbonat

1 tutam tuz

175 g oda sicakliinda tereyagi

1 su bardagi esmer seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 su bardag iri kinlmis ceviz

Cikolatay! bigak ile iri pargalara kesin. Un, hamur kabartma tozu, karbonat ve tuzu kagik ile karistirip eleyin.
Tereyadi ve esmer sekeri ayri bir gcirpma kabina alip mikserin yiksek devrinde 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine
yumurtalari teker teker ekleyerek her birini 30 saniye ¢irpin. $ekerli vanilin ve hazirladiginiz un karigimini ekleyip
mikserin orta devrinde malzemeler karigincaya kadar 1-2 dakika karigtirin. Uzerine hazirladiginiz ¢ikolata ve
cevizleri ekleyip kasik veya spatula ile iyice karigtirin. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinda 30 dakika
bekletin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin ¢alistirin.

Turbo pisirme: 200 °C

Hamuru buzdolabindan ¢ikarin. Kasik veya eliniz ile mandalina blyUklGgunde pargalar alip firin tepsisine
Uzerlerine bastirmadan top seklinde aralikl koyun ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 11 dakika )

Firindan ¢ikarip pisirme kagidi ile birlikte tepsiden alip tel 1zgara tzerine alin. Iginden erimis ¢ikolatalarin
akmasini isterseniz ilik halde servis yapin veya sogutun.
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