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LEVAIN BAKERY KURABIYESI (NEW YORK)

225 gram tereyagi

200 gram esmer seker

100 gram toz seker

2 adet yumurta

400 gram un

1 tath kasidi misir nigastasi
3/4 tath kasig1 karbonat

3/4 tath kasig! tuz

320 gram damla gikolata
230 gram iri dévilmus ceviz

Firini 210 derecede Isitmaya baslayin.

Kip kup dogradiiniz soguk tereyagdini ve sekerleri ¢cirpma kabinda bir araya getirin.

Krema kivami alana kadar agagi yukari 4 dakika cirpin.

Unu, nigsastayi, karbonati ve tuzu ekleyip 6zlesene kadar karigtirin. (Fazla karistirmamaya dikkat edin.)
Damla gikolatalari ve cevizleri de ilave edip harmanlayin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin.

Hazirladi§iniz kurabiye hamurundan biyUk parcalar halinde koparip yuvarlayarak tepsiye yerlestirin.
(Buyuklugune gore 8-16 kurabiye cikarabilirsiniz.)

Kurabiyeleri firina verip 9-12 dakika pisirin. Daha fazla pisirirseniz sertlesirler.

Firindan ¢iktiktan sonra 10 dakika kadar dinlendirdikten sonra servis edin.
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