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LETAFET KEBABI

500 gram sit danasi eti
2 bas sogan

30 gram margarin yag!
1 kasik zeytinyagi

1 elma

1 kasik un

Yeteri kadar tuz

Soganlari ince ince dogradiktan sonra tuzlayin ve zeytinyagiyla hafif ateste kavurun. Eti kusbagi dogradiktan
sonra unlayin ve margarin yagiyle orta derece ateste kavurun. Yeteri kadar tuz serptikten sonra kavrulmus olan
eti kavrulmus soganlarla birlikte pyrex bir tencereye koyun. Kabudu soyulmus yuvarlak ve ince kesilmig elmalari
etin Ustlne dizin, pyrex tencerenin kapagini 6rtlp hafif isil bir firina strtin ve 2 saat pigirin. Patatesler pisince
pyrex kabin agzini agmal ve kizarmig patatesle birlikte sicak sicak servis yapin.
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