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LEPSI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

1 Tavugun g6gus eti

Tereyadl 2 Yemek kasig

Biber tuzu 1 Yemek kasigi

Kinzi/Kignig 1 Tath kagigi

Misir unu 1 Yemek kasigi + 2 Su bardagi
Bugday unu 1 Yemek kasigi

Kuru sogan 2 Orta boy

Tuz

Tavugun gogus eti kugbagi dogranir. Bir tencerede biber tuzu, kinzi, tuz ve bugday unu tereyaginda kavrulur.
Uzerine dogranmig tavuk eti eklenip Uste ¢ikacak kadar su konulup pisirilir. Inmesine 10 dakika kala 1 yemek
kagigr misir unu katilir. Karigtirilip ocaktan alinir. Ayri bir kapta 2 su bardagi misir unu suda pisirilir. Koyuca bir
bulamag olur. Bir tavada; dogranmig kuru sogan 1 yemek kasigi tereyaginda kavrulur. Igine pismis misir unu
eklenip alazlanir. Atesten alinip servis tabagina konulur. Ortasi bir kasikla agilip tavuk eti konur. Sicak servis

yapillir.
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