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LEPSI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Corba Kasigi biber

2 Corba Kasigi un

6,5 Su Bardagi su

1 Cay Kasigi toz kisnis

2 Dis sarimsak

2 Adet sogan

1 Su Bardag piring

2 Su Bardagi misir unu

1 Adet tavuk

Sogan ince ince kiyilir. Piring robot pargalayicisindan gegcirilerek ya da dévilerek ince kirilmig hale getirilir.
Sarimsak dévilir. Margarin tencerede eritilir. Margarin kizinca soganlar icinde pembeleginceye kadar kavrulur.
Sarimsak, kisnis ve biber katilir. Kavrulmus sodanlara tavuk parcalari eklenip renkleri ddniinceye kadar yaklasik
3-4 dakika pisirilir. Suyu da koyulup bir tagim kaynatilir ve atesi kisilir. Un biraz su ile bulandirilir. Pirincle birlikte
tavuklara katilir ve kanstinlir. 10-15 dakika pisirilir. Bu arada hamuru hazirlamak icin su, tuz ile birlikte bir
tencereye koyulup kaynatilir. Azar azar misir unu katilp, ¢irpma teli ile strekli kanstirilarak suya yedirilir. Atesi
kisilir, tencerenin kenarlarina bulagsmadan kolayca kurtulan bir hamur haline gelinceye kadar yaklasik 4-5
dakika pisirilir. Atesten alinir. Bir servis kabina bogaltilip, ortasi havuz bigiminde agilir. Pigen tavuklar atesten
indirilir, hamurun ortasina bosaltilip sicak olarak servis yaplilir.
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