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LEPE CORBASI

Malzeme:

1 su barda@i Bizim Mutfak Koéftelik Bulgur
1 adet sogan

4 adet patates

1 corba kasigi Teremyag

1 corba kasigi salca

3 adet domates

Tuz

kirmizi biber

Patatesler, domatesler ve sogani temizleyip, kiip seklinde dograyin. Corba tenceresinde teremyag: eritip
soganlar kavurun. Birkag kasik sicak su ile sulandiriimig salcayi ekleyip karigtirin. Patatesleri ilave edin ve 5
dakika kavurun. Domatesleri, tuz, kirmizibiber ve 5-6 bardak suyu ilave ettikten sonra kaynamaya birakin.
Kaynamaya basgladiktan sonra bulguru ekleyip 20 dakika kadar pisirin. Corbayi ocaktan alin. Istege gore kruton
ekmekler esliginde sicak servis yapin.
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