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LEOPAR KREP

2 adet yumurta

3 su bardag st

2 su bardagi un

3 yemek kasigi SANA Ekmekisti
Tuz

2 tatl kagig seker

2 tath kasig kakao

IC HARCI IGIN

100 gr krem peynir

2 yemek kagsigi esmer seker

2 yemek kasigi SANA Ekmekdistl
2 adet seftali

Yumurta, seker, siit ve eritilmis SANA Ekmeksti’'nl bir kapta karistirin, Gizerine elenmis un ekleyerek topak
kalamayana kadar cirpin. Tuz ve seker ilave edin.

Krep harcini 2 kaseye alin. Birinin i¢ine kakao ilave edin, digeri sade kalsin.

Bir cay kasigi kadar SANA EkmekUstuni bir tavada eritin. Kakaolu krep harcindan 1 yemek kasigi daireler
cizerek tavaya dokln, biraz pistikten sonra bog kalan kisimlari sade krep harci ile doldurun. Ters yiz ederek her
iki tarafini da pisirin.

Ayri bir kasede krem peynir ve sekeri karigtirin.

Pisen krepler Gizerine 6nce SANA Ekmekistl, ardindan krem peynir siriin. Dilimlediginiz seftalileri dizerek rulo
yapin.

Arzuya gore dilimleyerek veya biitln halinde servis edin.

Servis igin dondurma ve nane yapraklari kullanabilirsiniz.
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