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LEOPAR KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay bardagdi toz seker

1 su bardag ilik sit

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
50 g oda sicakliginda tereyagi

3 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
3 yemek kasigi st

Kalip:

Dikddrtgen kek kalibi (11x25 cm)

Unu eleyip mayayi ilave edin ve kasik ile iyice karistirin. Uzerine toz seker, Ilik siit ve vanilya aromasini ilave
edip iyice yodurun. Hafif ele yapisan bir hamur haline geldiginde tezgaha alin ve yaklasik 5 dakika daha
yogurun. Daha sonra hamuru elinizle biraz agin, ortasina tereyagini koyun ve yagi ¢cekinceye kadar yogurmaya
devam edin. ki esit parcaya boélin. Bir pargasini bir kaba alin, Gzerini kapatin ve mayalanmaya birakin. Kalan
hamura 1 yemek kasidi kakao ve 1 yemek kasigi sit ilave edip kakaoyu yedirinceye kadar yogurun. Bu kakaolu
hamuru da iki esit pargaya bolin, birini kaba alip Gzerini kapatin ve mayalanmaya birakin. Kalan kakaolu
hamura 2 yemek kasigi kakao ve 2 yemek kasigi sut ilave edin ve yodurun. Uzerini kapatip 30-35 dakika
mayalanmaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Elde ettiginiz 2 kakaolu ve 1 beyaz hamurun her birini 6&apos;sar esit parcaya
bélin. Koyu renkli kakaolu hamurlari elinizle uzatarak 25 cm uzunlugunda rulolar yapin. Acik renkli kakaolu
hamurlari merdane yardimi ile 12x25 cm boyutlarinda agin, Gzerlerine hazirladiginiz rulo hamurlari koyun ve
ortada kalacak sekilde Uzerlerine sarin. Beyaz renkli hamurlari da ayni sekilde 15x25 cm boyutlarinda agip
hazirladiginiz kakaolu hamur rulolarinin tizerlerine sarin. 3 ruloyu kalibin tabanina uzunlamasina yan yana koyun
ve uzerine diger 3 ruloyu koyun. Uzerini kapatip 20 dakika mayalanmaya birakin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sdre sonunda firina alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin. 5 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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