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LEBUZUNYE (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

1 su barda@i agartiimis badem (payam)
2 su bardagi toz seker
1 fincan su

Bademler sicak suya konularak bir tagim kaynatilir.

Atesten alinan bademlerin Uzerine soguk su ilave edilerek kabuklari soyulur.

Agartilan bademler iyice kurutulur.

Havanda dévilir veya makinede ¢ekilir.

Diger taraftan toz seker 6gutullup pudra sekeri haline getirilir.

Seker bademe ilave edilerek beraber iyice dévilir. (yadi ¢cikincaya kadar)

Azar azar su ilave edilerek hamur gibi yogrulur.

Yogdurma esnasinda istenirse gul suyu, karanfil veya targin ilave edilebilir.

Yogurulan badem karigimi diiz bir ylzeye bir parmak kalinhginda acilarak baklava dilimi, kiigtik kareler , kligik
toplar halinde veya rulo yapilarak verev kesilebilir.

Not: Eskiden leblizinye dibekte dévilerek yapilirmis. Yogurma sirasinda 2 yemek kasigi kakao veya
hindistancevizi ilave edilerek yapilabilir. Besleyici ve dogal bir sekerleme turtdar.
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