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LEBLEBILI KURABIYE

125 gram margarin

yarim su bardag sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

2 su bardagi leblebi tozu

1.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yarim su barda@i battin leblebi

Yogurma kabina yumusak margarin ve siviyagi alin. Pudra sekeri ve yumurtayi ekleyip, yogurun.

Ayri bir kapta leblebi tozu, un, vanilya ve kabartma tozunu karigtirin. Bu toz karisimi diger harca ilave edin ve
homojen bir hamur olana kadar yogurun.Hazirladiginiz kurabiye hamurunu streg filme sarip, buzdolabinda
20-25 dk. dinlendirin.Dinlenen hamuru dolaptan alip, tekrar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparin ve yuvarlayin. Firin tepsisine yagh kagit serin ve kurabiyeleri
dizin.

Kurabiyelerin lizerine birer tane leblebi batirin. Bu igslem sirasinda dikkatli olun. Glnku kurabiyeler ¢atlayabilir.
Firnni 180 dereceye ayarlayin ve isitin.Kurabiyeleri firina verin. Uzerleri ¢atlayip,rengi hafif ddnene kadar pisirin.

Not: Leblebi tozunu satin alacaginiz gibi evde kendinizde yapabilirsiniz. Bunun i¢in;leblebileri un haline gelene
kadar robotta ¢ekin ve kullanin.
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