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LEBLEBILI EV BAKLAVASI

5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag
3 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1.5 ¢ay bardagi st
Acmak icin:

Bugday nigastasi

Igi igin:

200 gr. ceviz

200 gr. leblebi

200 gr. tuzsuz fistik
200 gr. findik

Uzeri igin:

200 gr. tereyagdi
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
4 su bardagi su

1/2 limon suyu

Unu bir kaba aliyoruz. Uzerine kabartma tozu ve tuz katip karigtiriyoruz. Havuza yumurtayi Kirtyoruz, sivi yag,
sUt ve sirke d6kUp yogurmaya basliyoruz. Igine katacagimiz findik, fistik, ceviz ve leblebiyi robottan gegiriyoruz.
Ayri bir tavada tereyagini eritiyoruz. Hamur dinlendikten sonra beze haline getiriyoruz, nigasta ile agmaya
basliyoruz. Hamurumuzun Uzerine i¢ harcindan dékuyoruz ve oklava yardimi ile sarip bizlyoruz. Tepsiye
diziyoruz. Serbetimizi hazirlayip baklavamizi dilimleyip tereyagini gezdiriyoruz. 180 derecede pisiriyoruz.
Finndan ¢ikarir gikarmaz Gzerine serbeti dokiyoruz.
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