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LEBLEBI TOZU HAMURLU PizzA

https://www.aksam.com.tr

Domates sosu igin:

2 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim demet maydanoz
Taze kekik

4 yemek kasigi zeytinyagi
Karabiber

Uzeri icin:

70 gram sucuk

2 yemek kasigi misir
Yarim carliston biber
Yarim kapya biber

5 adet mantar

1 mor sogan

5 adet ceri domates

4 adet dana sosis

2 yemek kasigi siyah dilim zeytin
200 gram taze kagar

Acil mayonez igin:

1 adet chili biber

3 yemek kasigi elma sirkesi
1 yemek kasigi toz seker
1 adet sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi
6 yemek kasigi mayonez
Tuz

Karabiber

Dereotlu yodurt sosu igin:
1 kase slizme yogurt

5 dal dereotu

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 dal taze nane

Yarim limon

4 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Leblebi tozlu hamur:

400 gram sari leblebi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasigi
Zeytinyad!

1 yumurta

1,5 su bardagi su

Pizza hamuru igin leblebileri karistiricidan gegirip toz haline getiriyoruz. Eledikten sonra, yumurta, kabartma
tozu, tuz ve zeytinyagi ekleyip karistinyoruz.

Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine hamuru ince bir sekilde yayiyoruz.

Domates, maydanoz, taze kekik, zeytinyadi, domates sal¢asi ve karabiberi blenderda sos haline getiriyoruz.
Sosu pizzanin lizerine dokiyoruz.

Uzerine mantar, sucuk, sosis, yesil biber, misir, zeytin, domates, kekik, kirmizi sogan ve kasar ekliyoruz.
180 derece firinda 13 dakika pisiriyoruz. Birbirinden farkli istediginiz soslarla pizzanizi yiyebilirsiniz.

Acil mayonez i¢in, Mayonezin i¢ine kirmizi biber, sirke, seker, sarimsak ekleyip karistiricidan gegiriyoruz.
Dip sosu i¢in, Taze nane, dereotu, limon, stizme yogurt, karabiber ve zeytinyagini blenderdan gegiriyoruz.
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