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LEBLEBI HELVASI

Asirlik Tariflerle Tark Mutfag

250 g tereyagi veya sadeyagd
250 g sari leblebi unu

300 g toz seker

500 g su

Servis igin:

Nane yapragi

Dondurma

Helva i¢in genis bir tencerede yagi eritin. Leblebi ununu esmerlesinceye kadar kisik ateste kavurun.

Seker ve suyu ayr bir tencereye alin ve seker eriyene kadar isitin. Her ikisi de sicakken kavrulan malzemenin
icerisine dokun ve sUrekli karigtirin.

Altini kapayin ve 15 dakika dinlenmeye birakin.

Dondurma ve nane yapraklariyla birlikte servis edin.

¢
; -U -!a\i
oy,

© lezzetler.com tarif no:172737 « adi:Leblebi Helvasi « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:21.05.2024 - 22:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/leblebi-helvasi-vt66618
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/leblebi-helvasi-172737.jpg
http://www.tcpdf.org

