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LEBLEBI HELVASI (CORUM)

1 su bardag leblebi tozu

1 su bardagi toz seker

50 gram tereyag, 50 gram siviyag

1.5 su bardag sicak sit

Istege gore suslemek i¢in badem veya fistik

Leblebi helvasi tarifi igin 6nce tereyagdini ve siviyagi tavaya koyun. Eriyince leblebi tozunu ekleyin ve kavurun.
Uzerine seker ve sutl ekleyin karistirin. Karistirma kismini inmal etmeyin.

Toparlandiktan sonra 4 dakika kadar karigtirarak pisirmeye devam edin. Kokusu ¢ikinca ve ilininca kaliplara alip
sekil verebilirsiniz. Leblebi helvasi hazir.

96

© lezzetler.com tarif no:164342 « adi:Leblebi Helvasi (Gorum) « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:13.05.2025 - 23:43



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/leblebi-helvasi-corum-vt115845
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/leblebi-helvasi-corum-164342.jpg
http://www.tcpdf.org

