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LEBLEBI CORBASI (DENIZLI)

https://www.aksam.com.tr

1 su barda@i sari leblebi

2 corba kagsid1 tereyadi ve biraz da zeytinyagi
1 litre sicak su

Cok az tuz

Uzeri Igin:

3 dilim kizarmis ekmek

1 yemek kagigi tereyagi

Istege gére kirmizi biber

Leblebileri un haline gelene kadar rondodan gegirin ve eleyin. Tencerede tereyagini eritin ve leblebi ununu
ekleyerek kavurun. Soguk et suyu veya su ilave edin. Cirpma teliyle stirekli karigtirarak gorbay! pigirin.

Tuz ekleyin. Uzeri igin, tost ekmeklerini ya da normal ekmegi kiip kiip dograyin. Firinda veya tavada kitirlagtirin.
Gorbanin kivamina gore gerekirse sicak su ilave edin. Kaynatin ve servis tabaklarina paylastirin.

Kizarmig ekmekleri ilave edin. Erittiginiz tereyadina toz kirmizi biberi ilave edin ve ¢orbanin Uzerine gezdirerek
servis edin.
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