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LEBIBE

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
400 gram piring,

100 gram margarin yag,

50 gram rendelenmis gravyer peyniri,
300 gram ispanak,

1 bas sogan,

yeteri kadar (1 litreye yakin) et suyu.

Yapimi: Ispanaklari temizleyip bol suda birkag defa yikadiktan sonra stizmeli ve kiyarcasma ince dogramali. Bir
glvece margarin yaginin yarisiyle rendelenmis sogani koymali ve kabi orta isili bir atese oturtmali. Tahta kasikla
kavrulacak soganlar pembelesince kiyilmis ispanagi katmali ve bir siire birlikte karigtirarak kavurmali.
Ispanaklari bir dakika kavurduktan sonra temizlenmis ve yikanmig pirinci katmali Bir dakika daha karistirarak
kavurduktan sonra kaynar et suyunu azar azar dokup karigimi kuvvetli ateste pisirmeli. Yirmi dakika sonra
Ispanakli piring tamamiyle piseceginden gliveci atesten indirmeli ve kalan margarin yagini kicik parcalara
béllip yemegde katmali. Bir iki defa karistirdiktan sonra rendelenmis peyniri serpistirip harmanlamali ve kabi
sofraya goétlrip sicak sicak servis yapmall.
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