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LEBENIYE CORBASI

30 Gr Sana Klasik

1 Adet yumurta

1 Su Bardag@ haglanmig nohut
1 Gay Bardagi piring

6 Su Bardagi su

1 Yeterince karabiber
200 gr kiyma

1 Tath Kasigi kuru nane
1 Su Barda@i yogurt

1 Yeterince tuz

1 Yemek Kasigi un

Kiymaya tuz ve karabiber ekleyip yogurun. Findik blyUkliginde kéfteler hazirlayin. Pirinci tencereye alip suyu
ekleyin. Orta ateste pirincler yumusayana kadar pisirin. Piringler pisince nohutlari ekleyin.Terbiyesi igin yogurt,
yumurta ve unu bir kasede ¢irpin. Pirin¢ suyundan da ilave ederek inceltin. Tencereye yogdurtlu karigimi yavas
yavas ilave edin. Diger tarafta kofteleri az yagda kizartip corbaya ekleyin. Yag: eritip kuru nane ilave edin.
Gorbanin Gzerine dékerek sicak servis yapin.
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