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LEBENIYE CORBASI

Malzeme:

1 su bardagi Bizim Nohut

500 gram slizme yogurt

2 yumurtanin sarisl

5 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Un

2 ¢ay bardagi Bizim Mutfak Pilavlik Piring
100 gram Bizim Mutfak Teremyag

1,5 tath kasigi kuru nane

9-10 su bardag su

Nohudu bir gece dncesinden suda bekletin. Ertesi gini bol suyla yikayip siziin ve genig bir tencereye alin.
Parca etleri ekleyin. Su ve 1 ¢ay kasi§i kadar tuz ilave edip kaynamaya birakin. Kaynama suresince tzerinde
biriken kdpukleri delikli bir stizge¢ yardimiyla alin. Orta ateste nohutlar yumusayincaya kadar haslayin. Bol suyla
yikanip slzulmas pirinci ekleyin. Piringler yumusayinca ocaktan alin. Derin bir cam kasenin iginde stizme yogurt,
un ve yumurtalar ¢irpma teliyle iyice cirpin. Kaynamakta olan ¢orbanin suyundan birkag kasik alip yogurtlu
karisima ilave ederek ilistirin. Bu karigim ile etli karigimi birlegtirin. Birkag¢ tagim daha kaynatip ocaktan alin.
Teremyag’i iyice kizdirip kuru naneyi kavurun. Corbay! servis tabaklarina paylastirin. Naneli Teremyag’i Gzerine
dékip hemen servis yapin.
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