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LEBENIYE CORBASI

250 gr kuzu eti

1/2 su bardagdi piring

2 su bardagi haslanmig nohut
1 kg yoQurt

1/2 Gay bardad zeytinyagdi

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kuru nane

1 Cay kasi§i karabiber

1 Cay kasidi tuz

Kuzu etini on su bardagdi suda haglayin. Et tamamen pisince, sudan alip didikleyin ve tekrar ayni suya ekleyin.
Suya piring, tuz ve karabiber ekleyip kisik ateste pisirmeye devam edin.

Piringler agilmaya baglayinca haglanmig nohudu ekleyin ve kisik ateste kaynamaya birakin. Yogurt, siviyag,
yumurta ve unu tencereye alin ve ¢irpici yardimiyla karigtirin.

Tenceredeki yogurdu kisik ateste, ayni yénde gevirerek kaynayincaya kadar karistirin. Kisik ateste kaynayan
pirince, yogurdu ekleyin ve ¢ dakika daha kisik ateste pisirin.

Tereyagini tavada eritin; icine kuru naneyi ekleyip, yakmadan gorbanin Gzerine dokerek servis edin.
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