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LEBENIYE

300 gram kusbasi et

1 cay bardagi nohut

Yarim ¢ay bardagdi dévilmas piring
1 adet yumurta

1 cay kasig tuz

1 yemek kagigi margarin

1 tath kasidi kuru nane

1 yemek kagigi un

3 su bardagi yogurt

1 litre su

Bir tencerede kaynattiginiz suyun igine eti ve aksamdan islatilmig nohudu ekleyerek pismeye birakin. Et ve
nohut pisince pirinci ekleyin. Yogurt, un, yumurta ve tuzu derin bir kasede karigtirin ve bulamag haline getirin.
Tencerede pismekte olan et, nohut ve pirince ekleyin. Karistirarak bir defa kaynayana kadar pisirin. Diger
taraftan bir tavada yagi kizdirin. Kizdirilan yaga kuru nane ekleyin ve gorbanin (izerine dékiin. Sicak sicak servis

yapin.
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